MENU DU 01 au 04 SEPTEMBRE 2026

MIDI MERCREDI VENDREDI
Melon Concombres a la Grecque Pastéque Salade de tomates
z Feuilleté hot dog Rillette de thon maison Salade d’ oeufs durs Nems au poulet
ENTREES Betteraves rouges Salade de mais Coeur de palmier sauce Choux fleurs mimosa
cocktail
Emincé de dinde label Noix de jambon marinée au BOl_lIettes de b‘oeuf
PLAT rouge(France) 4 I miel(UE) Pizza au fromage bio(France) a la
Carottes persillées et gratin Salade verte marocaine
espagnole d . .
Riz auphinois Haricots verts
Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages
Assortiments de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt
DESSERT Fruits Fruits Fruits Fruits
Compote de pommes Entremet vanille fruits Cocktail de fruits au sirop Péche au sirop
Glace exotique Crépe caramel au beurre Fromage blanc et son
salé coulis
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Buffet de hors d’ceuvre

Panini kebab(UE) Pétes a la Thon a I’ orientale
Chips et salade verte carbonara(France) Semoule de couscous
Buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts
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* Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I’Union Européenne a destination des écoles

Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement



