DU 15 au 19 JUIN 2026

MIDI MERCREDI VENDREDI
Pastéque bio* Salade de tomates Melon Carottes rapées Concombres
Z Salami Samoussa de légumes Frisée aux lardons Pété de foie Croque Monsieur
ENTREES Wraps Légumes grillés Salade de mai's Céleri rémoulade Betteraves rouges
Tajine d’ agneau(UE) Omelette au fromage Lasagne bolognaise(France) Beig netfoc:ali:;ner ala Dmdii'(gl{::::) al
PLAT Semoule de couscous Pétes Salade verte . . ,
Brocolis et riz Riz madras
Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages
Assortiments de yaourt Assortiments de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt
DESSERT Fruits Fruits Fruits Fruits Fruits
Compote de fruits Cocktail de fruits au sirop Poire au sirop Compote de fruits Péche au sirop
Fromage blanc Buffet de patisseries Riz au lait Gateau au chocolat Pétisseries

MERCREDI

ENTREES Buffet de hors d’ceuvre | Buffet de hors d’ceuvre | Buffet de hors d’ceuvre Buffet de hors d’ceuvre
Hachis Saucisses Couscous poulet Kebab(UE)
PLAT parmentier(France) Hénaff(France) (France)mer uZ 2(France) Pommes rissolées,
Salade verte Lentilles cuisinées 9 salade verte
DESSERTS Buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts
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* Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I’Union Européenne a destination des écoles

Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement



