DU 02 au 06 FEVRIER 2026

MIDI MERCREDI VENDREDI
Salade de carottes rapées aux Pomelos Choux rouges aux pommes Saucisson a I’ ail Carottes rapées
raisins Salade de méche oeufs Rillette de thon Quiche lorraine Salade piémontaise
. Salami cornichons durs tomates confites Betteraves rouges Salade de mai's Champignons a la
ENTREES Velouté butternut Friand au fromage grecque
Coeur de palmier sauce
cocktail
Tartiflette(France) Pizza mozzarella Tajine d’ agneau(UE) Filet de saumon au coulis Brochette de
PLAT de poivrons doux dinde(France) Tex mex
Salade verte Salade verte Semoule de couscous Riz et tomates cuites Petits pois carottes
Plateau de fromages Gouda bio* Plateau de fromages Saint Moret bio* Plateau de fromages
Assortiment de yaourt Assortiments de yaourt Assortiment de yaourt Assortiments de yaourt Assortiment de yaourt
DESSERT Fruits Fruits Fruits Fruits Fruits
Compote de pommes Cocktail de fruits au sirop Ananas au sirop Péche au sirop Compote de pommes
Quatre quart Fromage blanc Gateau au chocolat Eclairs vanille ou chocolat | Flan nappé au caramel

MERCREDI

Buffet de hors d’ceuvre

ENTREES

Buffet de hors d’aceuvre

Buffet de hors d’ceuvre

Buffet de hors d’ceuvre

Jambon(France) a I’ os

. Boeuf(France) au cidre Paupiette de veau(UE) Hachis(France)
sauce forestiére . . . .
PLAT ) Haricots verts a la sauce paprika parmentier
Ratatouille et boulgour A
L. paysanne Pétes Salade verte
aux épices
DESSERTS Buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts
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* Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I’Union Européenne a destination des écoles

Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement



