DU 05 au 09 JANVIER 2026

MIDI MERCREDI VENDREDI
Salade de carottes rapées Pomelos Salade de choux rouges Salade coleslaw Salade verte tomates
. Salami cornichons Frisée aux lardons Wraps au jambon Taboulé aux légumes confites oignons rouges
ENTREES Potage de légumes Feuilleté au fromage Choux fleurs mimosa Samoussa de légumes et | Paté de foie cornichons
Betteraves rouges vinaigrette épices Coeur de palmier sauce
cocktail
Cheeseburgers(France) Filet de poulet(France) a la Thon a I’ armoricaine Pizza mozzarella Boeuf (France,Blouet)
PLAT basquaise Boulgour aux carottes
Frites et salade verte Haricots verts Tomates cuites Salade verte Pates bio
Tomme des pyrénées IGP Plateau de fromages Plateau de fromages Vache qui rit bio Plateau de fromages
Assortiment de yaourt Assortiments de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt
DESSERT Fruits Fruits Fruits Clémentine bio* Fruits
Compote de pommes Cocktail de fruits au sirop Péche au sirop Poire au sirop Ananas au sirop
Yaourt liégeois Galette des rois Flan au chocolat bio Donuts Fromage blanc au coulis

Buffet de hors d’ceuvre

ENTREES

Buffet de hors d’ceuvre

MERCREDI

Saumon fumé

Buffet de hors d’ceuvre

PLAT

Spicy de poulet(France)

DESSERTS

Tajine o’ agneau(UE) Réti de potc(France) au Hachls(Frapce) ketchup
jus parmentier .
Semoule de couscous g A Ratatouille et pommes
Brocolis et pates Salade verte
de terre
Buffet de desserts Buffet de desserts Fondant au chocolat Buffet de desserts

* Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I’Union Européenne a destination des écoles
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Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement
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Frangais Biologique 'Y du Chaf



