DU 13 OCTOBRE AU 17 OCTOBRE 2025

MIDI MERCREDI VENDREDI
Salade de tomates Pomelos Choux rouges Melon Salade de tomates
Z Salade de roquette poulet Cake chorizo tomates Taboulé Salade de saumon fumé Buffet de charcuteries
ENTREES Buffets d’ entrées chaudes confites Nems au poulet chips épicés et guacamole Betteraves rouges
Choux fleurs mimosa Rillette de thon maison
n Y Carbonade de TP
PLAT Cordon bleu(France) s:Z::eestg:%’:;oa% ?(ulgszrneé s Jambon(UE) braisé au miel boeuf(France , Blouet) Thon a I" oriental
Haricots verts glacés Gruvére ripé Frites et salade verte bio Pommes de terre S e d
y P grenailles et brocolis emoule de couscous
Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages
Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt
DESSERT Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits
Compote de pommes Péche au sirop Compote de pommes Riz au lait de kervannes Cocktail de fruits au
Liégeois Flan a la vanille Donuts chocolat Fromage blanc bio(Ferme sirop
du Vern) au coulis Quatre quart

MERCREDI

ENTREES

Buffet de hors d’ceuvre

Buffet de hors d’ceuvre

Buffet de hors d’ceuvre

Buffet de hors d’ceuvre

PLAT

verte

Tartiflette(France) salade

Dinde(France) au chorizo
Carottes au cumin et riz

Pizza kebab(France)
Salade verte

Sauté de veau(France,
Blouet) aux olives
Pommes noisettes

DESSERTS

Buffet de desserts

Buffet de desserts

Buffet de desserts

Buffet de desserts

* Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I’Union Européenne a destination des écoles




Produit ;33; Recette w
Breton Végétarienne e

e

B

Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement

Produit Produit f% Recette
Frangais Biologique 'Y du Chaf



