| MENU DU 22 AU 26 SEPTEMBRE 2025 |

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
) Pastéque bio* Feuilleté Hot dog Taboulé Salade de tomates
ENTREES cerises mais
8 G e — 8
Brochette de dinde tex mex Jambon grill Filet de poissons(GV) au | Crousti fromage sauce
Pites bio(bio’goudenne) sauce aux poivres coulis de poivrons tomate
g Haricots verts Courgettes grillées et riz Purée
Yaourt aromatisé P’tit Louis yaourt nature St Nectaire bio*
LAITAGE
Kiwi gold Cocktail de fruits au Banane bio* Pomme bio de Jean
sirop Pierre*

Recette w R .
Végétarienne s Produit 233, Produit
s Breton Frangais

* Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I’'Union Européenne a destination des écoles



Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnements



