DU 16 au 20 JUIN 2025

MIDI MERCREDI VENDREDI
Melon Salade de carottes bio Salade de tomates Pastéque bio Salade de radis
Pizza merguez Oeufs durs mayonnaise Sardines a I’ huile Paté de foie concombre bio
E NTREES Salade de fonds artichauds Betteraves rouges Salade indienne Croque monsieur Cake aux lardons
Salade d’ asperges
Escalope de dinde a la Pave debs aumonI(Ecosse) au Panini k Volaille basquaise Rougail saucisses
PLAT normande eurre blanc ~ Panini ebab .
. o anyoag Courgettes et pommes de Chips et salade verte bio R . s . A
Petits pois a I’ étuvée terre Pétes bio(bio’goudéne) Riz pilaf
Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages
Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt
DESSERTS Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits
Compote de pommes Cocktail de fruits au sirop Pomme au four Ananas au sirop Péche au sirop
Liégeois Flan au chocolat bio Tarte au flan Rose des sables Glace

ALEN

PLAT

DESSERTS

* Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I’Union Européenne a destination des écoles

Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement

Buffet de hors d’ceuvre

Buffet de hors d’ceuvre

MERCREDI

Buffet de hors d’ceuvre

Buffet de hors d’ceuvre

Jambon(F) grillé Pilon de poulet sauce
sauce aux poivres estragon Hachis parmentier(F) Spaghetti aux crevettes
Pommes rissolées et | Courge rétie et semoule Salade verte bio pag
haricots verts de couscous
Buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts
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