DU 19 au 23 MAI 2025

MIDI MERCREDI VENDREDI
Carottes rapées bio* Salade coleslaw Melon Salade de concombres Pastéque
(vinaigrette servie a part) Oeufs durs mayonnaise Rillette de thon maison Salade de pommes de Salade de lardons
E NTREES Croque Monsieur Salade de tomates cerises Blanc de poireaux sauce terre sardines crolitons
Betteraves rouges mais moutarde Quiche lorraine Céleri réemoulade
Crousti fromage sauce - Beignets de ,
Chipolatas grillés tomate Tajine d’ agneau calamars(ESP) sauce Steack hache sauce
PLAT Lenti . A o, . Semoule et salade verte ketchup
entilles vertes cuisinées Pétes bio(bio’goudéne) et tartare :
) ) - Frites et salade verte
ratatouille Riz et courgettes grillées
Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages
Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt
Corbeille de fruits Corbeille de fruits Banane bio* Corbeille de fruits Corbeille de fruits
DESSERTS péche au sirop Cocktail de fruits au sirop Ananas au sirop Compote de pommes Poire au sirop
Yaourt liégeois Mousse au chocolat Tarte crumble Flan Far nature

MERCREDI

ENTRE' ES Buffet de hors d’ceuvre | Buffet de hors d’ceuvre | Buffet de hors d’ceuvre Buffet de hors d’ceuvre
Pt Jambon(F) grillé sauce Paupiette de veau(F) au

ares au aux poivres Tartiflette(F) paprika
PLAT saumon(Ecosse) Tomates cuites et Salade verte bio Poireaux a la créme et

Salade verte bio L
boulgour purée
DESSERTS Buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts

* Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I’Union Européenne a destination des écoles




Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement
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