
DU 24 au 28 Mars 2025 
 
 
 
 
 

MIDI LUNDI  MARDI  MERCREDI  JEUDI  VENDREDI  

ENTRÉES 

Carottes râpées Bio * 

( Vinaigrette à part ) 

Salami cornichons 

Pomelos 

Velouté de poireaux 

Taboulé de légumes 

Friand au fromage 

Betteraves rouges 

Salade chinoise 

Salade de gésiers croûtons 

Rillette de thon maison 

Salade coleslaw 

Pâté de campagne 

Guyader 

Salade bretonne 

 

Pomelos 

Quiche lorraine 

Salade de maïs tomates 

cerises 

PLAT Tacos de boeuf cheddar 

Mix blé poivrons grillés 

Pâtes bio(Bio’goudene) 

sauce tomate 

emmental râpé et salade 

verte 

 

Tajine d’ agneau 

Semoule couscous 

Galette blé noire jambon 

fromage 

Salade verte 

Animation beurre 

frais(ferme de 

Kervannes) et lait 

Filet de poissons (Le 

Guilvinec) 

au beurre blanc 

Carottes au cumin et riz 

DESSERTS 

Plateau de fromages 

Assortiment de yaourt 

Corbeille de fruits 

Compote de fruits 

Yaourt liégeois 

Plateau de fromages 

Assortiment de yaourt 

Corbeille de fruits 

Pêche au sirop 

Tarte au flan chocolaté 

Plateau de fromages 

Assortiment de yaourt 

Corbeille de fruits 

Cocktail de fruits au sirop 

Riz au lait de kervannes 

Plateau de fromages 

Assortiment de yaourt 

Corbeille de fruits 

Ananas au sirop 

Crêpe tatin caramel au 

beurre salé 

Plateau de fromages 

Assortiment de yaourt 

Corbeille de fruits 

Compote de fruits 

Fromage blanc 

 

SOIR 
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI  

ENTRÉES Buffet de hors d’œuvre Buffet de hors d’œuvre Buffet de hors d’œuvre Buffet de hors d’œuvre  

PLAT 
Brochette de volaille(F) 

lait de coco curry 

Purée 

Jambon(F) à l’ os sauce  

 forestière brocolis 

gratin dauphinois 

Fish(F) and chips sauce 

tartare 

Salade verte 

Boeuf(F) bio à la 

provençale 

Printanière de légumes 

 

DESSERTS Buffet de desserts Buffet de desserts Pâtisseries Buffet de desserts  



* Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de l’Union Européenne à destination des écoles 

Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement 

                                                                                                                                       


