
DU 22 JANVIER AU 26 JANVIER 2024

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTRÉES

Salade de carottes rock’n roll

Pâté de campagne façon Fest

Noz

Betteraves rouges à la

mi-molette.

Pomelos

Cervelas

Feuilleté Hot Dog

Velouté potimarron

Choux blancs sauce moutarde

Rillettes de thon et tomates

séchées

Choux fleurs mimosa

Salade antillaise

Frisée aux lardons et

croûtons

Tarte aux 3 fromages

Concombre

Salade indienne

Macédoine au crabe

PLAT
Steack haché (boucherie

Blouet) sauce jazz

Spicy girl potatoes

Paella facon Valence

Jambon à l’ os sauce au cidre

Choux braisés et gratin

dauphinois

Stick mozzarella sauce

tomate

Fusilli bio

(bio’goudenne)

Sauté de veau marengo

Petits pois à la paysanne

DESSERTS

Plateau de fromages

Assortiment de yaourt

Corbeille de fruits

Cocktail de fruits électro

Mousse chocolat dance floor

Plateau de fromages

Assortiment de yaourt

Corbeille de fruits

Compote de pommes

Yaourt liégeois

Plateau de fromages

Assortiment de yaourt

Corbeille de fruits

Poirier au sirop

Crème italienne

Plateau de fromages

Assortiment de yaourt

Corbeille de fruits

Litchi au sirop

Donuts au chocolat

Plateau de fromages

Assortiment de yaourt

Corbeille de fruits

Compote de fruits

Crème dessert

SOIR LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

ENTRÉES Buffet de hors d’œuvre Buffet de hors d’œuvre Assiette de charcuteries Buffet de hors d’œuvre

PLAT
Sauté de dinde laqué

Poêlée chinoise et nouilles

sautées

Tajine d’ agneau

Semoule de couscous

Tacos de boeuf

Riz et haricots rouges

Cordon bleu

Haricots verts à l’ ail

DESSERTS buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts



Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement


