| MENU DU 25 AU 29 SEPTEMBRE 2023 |

MIDI MERCREDI VENDREDI

, Pastéque Taboulé orientale rosette cornichons Oeufs mayonnaise
ENTREES
U e — e U
Blanquette de , o
Cordon bleu veau(boucherie Blouet) a Po:s§ons(Le Guilvinec) Pizza au fromage
I anci créme de poireaux
ancienne
Petits pois al étuvée Brocolis et pommes Riz Salade verte
grenailles
Chevretine Kiri Yaourt nature Chaussée aux moines
DESSERTS Prune Liégeois chocolat Chausson aux pommes Banane bio
Recatt e . B Produit G a Recette
'I.’:;Et;ienne @ ::2:;“: s Biologique | \% du Chef @ {1

Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnements



