MENU DU 27 AU 31 Mars 2023 |

MIDI MERCREDI VENDREDI
Salade de radis Taboulé a la menthe Carottes rapées au citron Salade de choux rouges Pomelos
" Oeufs mayonnaise Salade piémontaise Salade fromagére aux pommes fruits Terrine de saumons
ENTREES Crépe au fromage Potage de légumes Betteraves rouges Patée Vallée de I’ Odet Pizza au chorizo
Samoussa au poulet
e 2 = S = G
Omelette au fromage bio Réti de porc charcutiére Cuisse de poulet roti au jus d’ Saucisses grillées ) G:.'afin de
PLAT estragon péates(bio’goudenne,
Haricots verts a la provengale Gratin dauphinois Semoule de couscous i Plobannalec)
Purée au jamb
Jjambon.
Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages
Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt
Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits
DESSERTS Compote de fruits Salade de fruits Pomme au four Compote de fruits Ananas créme de menthe
Yaourt liégeois Flan au chocolat Buffet de patisseries Poire sauce chocolat Riz au lait de kervannes
(Plonéour lanvern)

Buffet de hors d’ceuvre

ENTREES

Buffet de hors d’aceuvre

MERCREDI

Buffet de hors d’ceuvre

Buffet de hors d’ceuvre

Hachis parmentier Poissons pané sauce tartare Boeuf bio a la hongroise | Sot I’y laisse de dinde a I’
PLAT asiatique
Salade verte Riz et légumes Petits pois a la paysanne Nouilles chinoises
DESSERTS Buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts

Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement
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