| MENU DU 29 AU 03 DECEMBRE 2021 |

Salade composée
Paté de campagne

EN

Julienne de légumes
Terrine de poisson

MERCREDI

Carottes rapées
Salami

Péches au thon
P&té de foie

VENDREDI

Betteraves rouges
Terrine de légumes

Pamplemousse Pizza Friand fromage Quiche lorraine Crépe garnie
Noix de jambon au miel Omelette Galette saucisse Piccata de poulet Kebab o
. . Semoule de couscous Tortelloni a la viande
Frites Coquillettes aux oeufs Rlz : .
. . , Petits pois carottes Salade verte
Salade verte Ratatouille Julienne de légumes

Fromages ou Laitages
Corbeille de fruits
Salade de fruit
Entremet

DESSERTS

Fromages ou Laitages
Corbeille de fruits
Compote tous fruits
Riz au lait

Fromages ou Laitages
Corbeille de fruits
Salade de fruits
Clafoutis aux abricots

Fromages ou Laitages
Corbeille de fruits
Barre bretonne
Cocktail de fruits

Fromages ou Laitages
Corbeille de fruits
Yaourts
Beignet framboise

Buffet de hors d’ceuvre

ENTREES

Buffet de hors d’ceuvre

MERCREDI

Buffet de hors d’ceuvre

Buffet de hors d’ceuvre

Grignottes de poulet
Blé a la tomate

PLAT

Cote de porc
Gratin Dauphinois

Steak Haché
Frites

Quiche lorraine maison
Salade d’endives

Assortiments de desserts

DESSERTS

Assortiments de desserts

Assortiments de desserts

Assortiments de desserts

Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement
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