MENU SELF
DU 28 Septembre au 02 Octobre 2020

@REPAS DU MIDI

MERCREDI

VENDREDI

Choux blanc aux lardons Melon Avocats Surimi Pastéque Tomate en salade
ENTREES Salade de mais Réti de porc mayonnaise Salami Oeufs mayonnaise Saucisson sec
Quiche lorraine Feuilleté Hot Dog Salade composée Crépe fromage Pizza
Julienne de légumes Coquille de poisson Asperges vinaigrette Betteraves rouges Bio Salade Corinne
AT - A Filet de poisson Meuniére
Cordon Bleu Sauté de,dlnde Vallée Roti de’ Boelljf sauce Tajine Végétal Sauce tartare
. d’Auge béarnaise Semoule de couscous .
PLAT Riz . ’ £ BIé au curry
L Pommes vapeur Frites Légumes Tajine :
Carottes persillées Bio A . Piperade
Poélée de légumes Tomates fagon provencale
Fromages ou Laitages Fromages ou Laitages Fromages ou Laitages Fromages ou Laitages Fromages ou Laitages
DESSERTS Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits
Fromage blanc Semoule au lait Compote fagon crumble Salade de fruits Cake créme anglaise
Poire au sirop Pétisserie Roses des sables Moelleux au chocolat Galce

@REPAS DU SOIR

MERCREDI

VENDREDI

ENTREES Buffet hors d’oeuvre Buffet hors d’oeuvre Buffet hors d’oeuvre Buffet de hors d’ceuvre
PLAT Beignets de calamars Gratin de pates Pizza Kebab Nems au poulet
Poélée de légumes Salade verte Salade verte Riz cantonais
DESSERTS Assortiments de desserts Assortiments de desserts Assortiments de desserts Assortiments de desserts

Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement




