MENU SELF
DU 13 au 17 Janvier 2020

@REPAS DU MIDI

MERCREDI

VENDREDI

Carottes rapées
Créme de foie

Céleri rémoulade au raifort
Saucisson a I'ail

Avocats sauce cocktail
Cervelas vinaigrette

Salade composée
Terrine de légumes

Pamplemousse
Jambon Blanc

ENTREES Salade composée Friand fromage Coquille de poisson Pizza Quiche lorraine
Brocoli Vinaigrette Julienne de légumes Salade de coeurs d’artichaut Wraps au thon Betteraves rouges
Steak haché VBF Thon a Foriental Elies d? ST Omelette Blanquette de dinde
PLAT Pommes rissolées Sem’oule de co.uscous .POIVTGS. . F.arfalles Riz
Légumes oriental Gratin dauphinois Haricots verts - ’
Salade verte Tomate provengale v Bouquetiéere de légumes
Fromages ou Laitages Fromages ou Laitages Fromages ou Laitages Fromages ou Laitages Fromages ou Laitages
Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits
DESSERTS Yaourt aux fruits Fromage blanc Liégeois vanille Entremet Cocktail de fruits
Compote Tarte aux pommes Beignet au chocolat Mini choux ile flottante

@REPAS DU SOIR

MERCREDI

VENDREDI

ENTREES Buffet de hors d’ceuvre Buffet de hors d’ceuvre Buffet de hors d’ceuvre Buffet de hors d’ceuvre
PLAT Saucls:i?ér:twurst T.?L' :gr(; :%Ir]lzasu Gratin de pommes de terre Galettes Kebab
Choux vert Légumes tajine Salade verte Frites
DESSERTS Assortiments de desserts Assortiments de desserts Assortiments de desserts Assortiments de desserts
Y%

: repas végétarien ( loi Egalim) *Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement




