C MENU SELF )
DU 11 au 15 Juin 2018

@®REPAS DU MIDI

VENDREDI 15

LUNDI 11 MARDI 12 MERCREDI 13 JEUDI 14
Melon Tomate ciboulette Salade au comté AOP Pasteque
Assiette de charcuterie CEuf mayonnaise Duo de saucisson Sardine au citron
ENTREES Quiche lorraine Feuilleté fromage Buffet de hors d'ceuvre Pizza Crépe garnie
Céleri rémoulade Poivrons marinés Coeurs d'artichaut en salade Mais en salade
— . if
Réti de Boeuf ) , , Médaillon de veau Eminceé de dinde label CrOUStI, romage
PLAT Puré Filet de poisson du jour Petits poi it rouge Coquillettes
. :ree P Riz : : s p:ls c:.ro ¢ Pommes de terre primeur Poélée de légumes
alade verie Bougquetiére de légumes Pl Salade verte
Assortiment de fromages Assortiment de fromages Assortiment de fromages Assortiment de fromages Assortiment de fromages
Assortiment de laitages Assortiment de laitages Assortiment de laitages Assortiment de laitages Assortiment de laitages
DESSERTS Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits
Péches creme patissiére Flan patissier Patisserie Compote de fruits Cocktail de fruits
Fromage blanc Entremet Milk shake Ananas du COSTA RICA Glace
@REPAS DU SOIR

‘ Buffet de hors d’ceuvre

ENTREES

Buffet de hors d’ceuvre

MERCREDI

Buffet de hors d’ceuvre

Buffet de hors d’ceuvre

Kicken balls

PLAT

Frites

Raviolis au gratin
Salade verte

Barbecue ou buffet froid

Couscous

DESSERTS ‘ Assortiments de desserts

Assortiments de desserts

Assortiments de desserts

Assortiments de desserts

VENDREDI

e

/////////////////////////////

*Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement



