
MENU  SELF 
DU 19 au 23 Février 2018  

REPAS DU MIDI 
 

 LUNDI 19 MARDI 20 MERCREDI 21 JEUDI 22 VENDREDI  23 

 

ENTREES 

Tomate ciboulette 

Salami 

Quiche lorraine 

Macédoine au curry 

Salade coleslaw 

Pâté Hénaff 

Pizza fromage 

Choux fleurs ciboulette  

Salade composée 

Terrine de poisson 

Julienne de légumes 

Pamplemousse 

Rillettes de poulet 

Feuilleté hot dog 

Betteraves rouges 

Crudité 

Assiette de charcuterie 

Crêpe fromage 

Salade exotique 

PLAT 

 

Tortelloni à la viande 

Salade verte 

 

 

Filet de poisson du jour 

Céréales gourmandes 

Cordiale de légumes 

 

 

Moule  

Frites 

 

Jambon Blanc 
Purée de pomme de terre 

Compote  

Wings de poulet 

Semoule de couscous 

Légumes couscous 

 

DESSERTS 

Assortiment de fromages 

Assortiment de laitages 

Corbeille de fruits  

Cocktail de fruit 

Eclair 

Assortiment de fromages 

Assortiment de laitages 

Corbeille de fruits  

Banane chocolat 

Tarte au flan 

Assortiment de fromages 

Assortiment de laitages 

Corbeille de fruits 

Liégeois 

Gâteau maison 

Assortiment de fromages 

Assortiment de laitages 

Corbeille de fruits 

Entremet 

Abricots chantilly 

Assortiment de fromages 

Assortiment de laitages 

Corbeille de fruits 

Compote de fruits 

Glace  
Ile dl 
 

 

REPAS DU SOIR 
 

 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
ENTREES Buffet de hors d’œuvre Buffet de hors d’œuvre Buffet de hors d’œuvre Buffet de hors d’œuvre  

PLAT Timbale milanaise 
Escalope de porc 

Quinoa del sol 
Thon à l’oseille 

Riz 
Pavé de rumsteck 

Wedges 
 

DESSERTS Assortiments de desserts Assortiments de desserts Assortiments de desserts Assortiments de desserts  
 

*Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement 


